
❶ 和風レストラン まつ藤 ❼ レストラン 徳丸 13 郷商店
オムカツどんぶり
935円（税込）

豚ネギ塩丼ぶり
1,000円（税込）

猪肉のあんかけ丼
800円（税込）

牛すじ焼きカレー丼
1,400円（税込）

❽ レストラン 徳丸
黒毛和牛★ステーキ丼
1,680円（税込）

❾ ゆのまえ温泉 湯楽里

いちごのショートケーキ丼

でっかい丼
（持ち帰り不可）

通常サイズ  650円（税込）

2,500円（税込）

10 ユノカフェ

11 味工房 さがら
三馬力ビビンバ丼
1,300円（税込）

12 魚八
オリジナル海鮮丼
750円（税込）～

イチゴと焼酎ケーキ丼
300円（税込）

球磨イチゴの
カラフルフルーツサンド丼
300円（税込）

❷ レストラン ピザピノ
黒毛和牛のユー・メイ食う丼
1,780円（税込）

地元産米とA5ランク
の黒毛和牛。ジューっ
と焼いて、丼に盛り付
けて召し上がれ！

地元産米とA5ランク
の黒毛和牛。ジューっ
と焼いて、丼に盛り付
けて召し上がれ！

❹ 美食の森 Re ビエ

❺ 那須宝来堂

❻ 那須宝来堂

❸ 美食の森 Re ビエ
猪のピリ辛しぐれ煮丼
1,000円（税込）

タコライス丼
1,000円（税込）

創業から定番のオム
ライスをどんぶりに。
ソースはデミグラスor
カレーから選べます。

創業から定番のオム
ライスをどんぶりに。
ソースはデミグラスor
カレーから選べます。

猪のしぐれ煮をピリッ
と辛くし、卵を入れて２
色丼にしました。小鉢
と汁物付き。

猪のしぐれ煮をピリッ
と辛くし、卵を入れて２
色丼にしました。小鉢
と汁物付き。

ジビエのミンチを使っ
たタコライスの丼。子
どもから大人まで楽
しめる仕上がりです。

ジビエのミンチを使っ
たタコライスの丼。子
どもから大人まで楽
しめる仕上がりです。

14 小さなレストラン ふきのとう

奥球磨鹿の
石焼き麻婆丼
1,000円（税込）

鹿肉、自家農園でとれ
た米、奥球磨の豆腐
を使用。辛さは５段階
（辛さなしもあり）。

鹿肉、自家農園でとれ
た米、奥球磨の豆腐
を使用。辛さは５段階
（辛さなしもあり）。

焼酎の香りがする
カップケーキとバター
クリームに球磨産イチ
ゴを添えました。

焼酎の香りがする
カップケーキとバター
クリームに球磨産イチ
ゴを添えました。

宝来堂の食パンに２
種類のホイップクリー
ムと球磨産イチゴを
サンドしました。

宝来堂の食パンに２
種類のホイップクリー
ムと球磨産イチゴを
サンドしました。

お客様が選んだネタ
で作るオリジナルの
海鮮丼。ネタによって
金額が異なります。

お客様が選んだネタ
で作るオリジナルの
海鮮丼。ネタによって
金額が異なります。

三馬力丼の最新作が
できました。野菜にお
肉にとボリューム満点
に仕上げています。

三馬力丼の最新作が
できました。野菜にお
肉にとボリューム満点
に仕上げています。

18 水上村物産館 水の上の市場
スペシャルまたぎ丼
猪鹿鳥（イノシカチョウ）
1,200円（税込）

現またぎ丼のスペシャ
ル版。猪肉・鹿肉は臭
みもなく、大変食べや
すく仕上げています。

現またぎ丼のスペシャ
ル版。猪肉・鹿肉は臭
みもなく、大変食べや
すく仕上げています。

牛すじを長時間煮込
み、地元産野菜とカ
レーを合わせオーブ
ンで焼き上げました。

牛すじを長時間煮込
み、地元産野菜とカ
レーを合わせオーブ
ンで焼き上げました。

17 お食事・酒楽 やまちゃん
天然鹿ジビエカレー丼
850円（税込）

奥球磨産の新鮮な天
然鹿肉をミンチにし、
すりおろした野菜と
じっくり煮込みました。

奥球磨産の新鮮な天
然鹿肉をミンチにし、
すりおろした野菜と
じっくり煮込みました。

16 御食事処 よねもと
木くらげパスタどん
600円（税込）

きのことベーコンたっ
ぷり。水上産きくらげ
を練り込んだパスタ
をクリーム仕立てに。

きのことベーコンたっ
ぷり。水上産きくらげ
を練り込んだパスタ
をクリーム仕立てに。

昨年よりも可愛く、ス
ポンジと生クリームが
増量になって再登場。
湯前産のいちご使用。

昨年よりも可愛く、ス
ポンジと生クリームが
増量になって再登場。
湯前産のいちご使用。

薄切り豚バラとネギ
を特製ダレで仕上げ
ました。みそ汁、サラ
ダ、小鉢、漬物付き。

薄切り豚バラとネギ
を特製ダレで仕上げ
ました。みそ汁、サラ
ダ、小鉢、漬物付き。

A5クラスの黒毛和牛
を特製ダレで仕上げ
ました。みそ汁、サラ
ダ、小鉢、漬物付き。

A5クラスの黒毛和牛
を特製ダレで仕上げ
ました。みそ汁、サラ
ダ、小鉢、漬物付き。

水上産の猪肉をやわ
らかく煮て中華丼風に
味付けし、ごはん（水
上産）にのせました。

水上産の猪肉をやわ
らかく煮て中華丼風に
味付けし、ごはん（水
上産）にのせました。

15 On The Water
黄金いくら丼と
山女魚塩焼きの親子定食
1,600円（税込）

プチッと弾力のある山
女魚イクラ独特の食
感をお楽しみください。
数量限定、要予約。

プチッと弾力のある山
女魚イクラ独特の食
感をお楽しみください。
数量限定、要予約。

どんぶりフェア
開催期間1月14日㈯～3月21日
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